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BOULANGER
PATISSIER

LA CHARTE DU MAITRE BOULANGER-PATISSIER

une production ‘fait maison’, dans le respect des réegles de I’art

une fraicheur absolue de tout ce qui est produit,
chaque jour, dans mon atelier

quotidiennement plusieurs variétés de pains
de spécialités et de patisseries dont des spécialités régionales

recettes traditionnelles et techniques de production modernes

une qualité maximale dans le choix des farines
et des matieres premiéeres

une hygiéne parfaite selon les normes de I’Agence
Fédérale pour la Sécurité de la Chaine Alimentaire (AFSCA)

vous écouter et vous conseiller avec le sourire

Seul un Waitre Boulanger-Pitissier sengage & vous garantin



