La Charte
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Un Maitre Boulanger-Patissier sengage
au travers de sa compétence professionnelle a:
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Assurer une fabrication quotidienne

dans le respect des régles de lart.
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Offrir une grande variéte de pains, spécialites et pdtisseries,

d’une fraicheur absolue.
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Mettre en ceuvre des recettes traditionnelles
du terroir au moyen de techniques

de production modernes.
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Garantir une qualitée maximale dans le choix des farines

et des matieres premiéres.

S

Adopter une hygiéne parfaite dans le respect
des normes de /Agence Fédeérale

pour la Séecurité de la Chaine Alimentaire.

S

Proposer des spécialitées regionales qui repondent

aux attentes actuelles de ses clients.
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Ecouter, informer, conseiller et servir ses clients

avec le sourire.
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